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Roc du Piere 2018

Rouge
Appellation Vignerons
AOP Minervois Brunnhilde CLAUX & Reinhard Brundig

En 2013, dans les contreforts du Minervois, Reinhard, propriétaire du
Domaine de Courbissac depuis 2002, fait la connaissance de Brunn-
hilde, une femme de caractére, qui entreprend d'apprivoiser les vignes
sauvages du domaine en laissant agir son instinct d'amoureuse du vin.

Depuis, dans la cave se joue la chorégraphie silencieuse des grappes Nimes
qui fermentent. Une vision respectueuse du vivant et de 'humain, une

conception authentique, écologique et artisanale de faire du vin.
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La cuvée Roc du Piére est issue de vieilles vignes de mourvédre et de 'f;"‘“"i!‘e e
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syrah sur un terroir appelé le piegne, ou le piere dans le patois local.
Le piere est un terroir d'une grande force, d'une belle profondeur et
d'une densité illimitées. Il révéle la puissance et 'équilibre des vins du
Minervois.
Perpignan
Roc du Piére 2018 est un vin de garde par excellence qui se bonifie et =
qui marit au cours des année.
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CEPAGES ELEVAGE CONDITIONNEMENT

Mourvedre En foudre, puis maturé Bouteilles Bourguignonnes
Syrah guelques mois en cuve beton couchées sur 2 niveaux de 3
pendant 12 mois

AGRICULTURE : Biologique
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De belles histoires d"Hommes et de Vignes.




